
MENU 1

1.

RUČAK/VEČERA GRUPE

JUHA PO IZBORU 
(grupe mogu odabrati do 2 vrste | 1 porcija po osobi)

goveđa mesna juha s domaćom kašicom, juha od fazana s domaćim rezancima
ili kremasta juha od vrganja

TANIER MESNA PLATA 
(janjeći kotlet, vratina crne slavonske svinje, teleći medaljoni, križevački odrezak, ražnjići od 

batka/zabatka i roštilj kobasica od divljači,  domaći prženi krumpirići, onion rings, povrće sa 
žara, kukuruz u batu, umaci po izboru - 2 vrste)

SEZONSKA SALATA S KRIŽEVAČKOG PLACA
SELEKCIJA DOMAĆEG KRUHA

DESERT PO IZBORU 
(grupe mogu odabrati do 2 vrste | 1 porcija po osobi)

Kalnički štruklji sa sirom 220 g, Tiramisu Nutella Baileys 210 g, Križevačka torta 140 g, Lou lou 155 g, 
Medovik 210 g, Cheesecake 135 g, Josephine 180 g ili Marie 110 g

ESPRESSO S VRHNJEM ILI MLIJEKOM

Cijena na 16. 9. 2026. : 32,00 €

 (couvert - maslac sa začinskim biljem i domaćim tostom )

Po osobi:

34,00€



MENU 2

JUHA PO IZBORU 
(grupe mogu odabrati do 2 vrste | 1 porcija po osobi)

goveđa mesna juha s domaćom kašicom, juha od fazana s domaćim rezancima
ili kremasta juha od vrganja

KTC PLATA
(Zagrebački odrezak (pureći), pileći file s roštilja, punjena pljeskavica sa sirom, 

svinjski odrezak u umku od kotlovine, domaći kroketi i njoki, carsko povrće na maslacu),
umak od šampinjona

SEZONSKA SALATA S KRIŽEVAČKOG PLACA
SELEKCIJA DOMAĆEG KRUHA

DESERT PO IZBORU 
(grupe mogu odabrati do 2 vrste | 1 porcija po osobi)

Kalnički štruklji sa sirom 220 g, Tiramisu Nutella Baileys 210 g, Križevačka torta 140 g, Lou lou 155 g, 
Medovik 210 g, Cheesecake 135 g, Josephine 180 g ili Marie 110 g

ESPRESSO S VRHNJEM ILI MLIJEKOM

Cijena na 16. 9. 2026. : 30,00 €

 (couvert - maslac sa začinskim biljem i domaćim tostom )

Po osobi:

2.

32,00€



MENU 3

JUHA PO IZBORU 
(grupe mogu odabrati do 2 vrste | 1 porcija po osobi)

goveđa mesna juha s domaćom kašicom, juha od fazana s domaćim rezancima
ili kremasta juha od vrganja

TELEĆI MEDALJONI U UMAKU OD VRGANJA
PILETINA U ŠPEKU S GRILLA

POHANI PANCO BATAK ZABATAK (otkošteni)

DOMAĆI KROKETI
NEOBIČNI POMFRIT

SEZONSKA SALATA S KRIŽEVAČKOG PLACA
SELEKCIJA DOMAĆEG KRUHA

DESERT PO IZBORU 
(grupe mogu odabrati do 2 vrste | 1 porcija po osobi)

Kalnički štruklji sa sirom 220 g, Tiramisu Nutella Baileys 210 g, Križevačka torta 140 g, Lou lou 
155 g, Medovik 210 g, Cheesecake 135 g, Josephine 180 g ili Marie 110 g

ESPRESSO S VRHNJEM ILI MLIJEKOM

Cijena na 16. 9. 2026. : 33,00 €

 (couvert - maslac sa začinskim biljem i domaćim tostom )

Po osobi:

3.

35,00€



vegetarijanska OPCIJA
MENU 4

KREMASTA JUHA OD VRGANJA

POHANI PANKO BRIE SIR S TARTAR UMAKOM

POVRĆE SA ŽARA 
SEZONSKA SALATA S KRIŽEVAČKOG PLACA

SELEKCIJA DOMAĆEG KRUHA

DESERT PO IZBORU 
(grupe mogu odabrati do 2 vrste | 1 porcija po osobi)

Kalnički štruklji sa sirom 220 g, Tiramisu Nutella Baileys 210 g, Križevačka torta 140 g, Lou lou 155 g, 
Medovik 210 g, Cheesecake 135 g, Josephine 180 g ili Marie 110 g

 (couvert - maslac sa začinskim biljem i domaćim tostom)

Cijena na 16. 9. 2026. : 27,00 €

Po osobi:

4.

27, 00€



VEGANSKA OPCIJA
MENU 5

VEGANSKA JUHA OD VRGANJA 

VEGANSKI BURGER
POMFRIT OD BATATA I VEGE MAJONEZA

VOĆNA SALATA

Cijena na 16. 9. 2026. : 22,00 €

 (couvert - konfilirani češnjak s vege tostom)

Po osobi:

5.

22,00€



obavijest za grupe

Cijene pića
za grupe preko 10 osoba

*Ostalo piće i napitke prodajemo po cijenama sa važećeg cjenika.

Litra i voda (Kutjevačka graševina 1l + Jamnica 1l)

Coca-cola, Coca-cola zero, Fanta ili Pago 1l
Cijena na 16. 9. 2026. : 7,00 €

Cijena na 16. 9. 2026. : 19,00 €

VIP sala namijenjena je za grupu minimalno 9 osoba, a maksimalno 30 osoba. 
Potrebna je prethodna rezervacija i dogovor menija 10 dana ranije.

Menu za grupe moguće je dogovoriti za grupe preko 10 osoba.
A la carte ponudu poslužujemo do max 15 osoba uz prethodi dogovor.

Rođendanska torta - Tortu možete naručiti kod nas ili možete donijeti svoju 
uz predočenje računa registrirane slastičarnice.

(Donošenje torte ne isključuje izbor deserata iz menija)

Vip sala za sve evente može se rezervirati maksimalno na 6 sati u okviru 
redovnog radnog vremena objekta. 

Kuhinja radi do 22:00.
Ponedjeljkom restoran ne radi.

Vlastita hrana i piće nisu dozvoljeni.
Torte i kolače možete naručiti iz naše ponude.

Molimo goste da se prema prostoru i inventaru odnose odgovorno.

Eventualnu štetu potrebno je nadoknaditi.

Hvala na razumijevanju, želimo vam ugodan boravak 
u našoj VIP sali “Orange room”!6.

7,00€/kom

19,00€



7.

TORTE JE P
OTREBNO 

NARUČITI NAJMANJE 10 

DANA UNAPRIJED

GRADSKA

BY ŽAKLINE TROSKOT! 

TORTE

048/628-147

JOSEPHINE 2500 g
Tortu odlikuje hrskava podloga i slojevi 
nježne kreme od mliječne čokolade, 
obogaćene suptilnom aromom kave koja 
joj daje profinjenu dubinu okusa. 
Cjelinu upotpunjuju raskošne bombice od 
tučenog ganacha od bijele čokolade, 
stvarajući savršen spoj tekstura i nježnih, 
skladnih okusa
14 šnita

54,00€

KRIŽEVAČKA TORTA 2450 g
Čokoladna torta sa višnjama, marelicom i 
listićima bajadere, poslužena s puslicom 
šlaga
16 šnita

69,00€
Cijena na 16. 9. 2026.: 69,00 €

Cijena na 16. 9. 2026.: 54,00 €

1378

7138



8. TORTE JE POTREBNO NARUČITI NAJMANJE 10 DANA UNAPRIJED

BROWNIE 1550 g
Bogata brownie torta od belgijske tamne 
čokolade, intenzivnog okusa i 
neodoljivo sočne teksture koja se topi u 
ustima. Savršen izbor za sve ljubitelje 
čokolade i raskošnih, dubokih okusa
12 šnita

54,00€

LIMUNASTI BADEM 1540 g
Sočan kolač od bademovog brašna, 
ricotte sira i okusa limuna 
– bez pšeničnog brašna
14 šnita

54,00€

LEMON PIE 1600 g
Za sve ljubitelje limuna, pita od prhkog 
tijesta, kreme od limuna i lagane merenge
12 šnita

54,00€

CHEESECAKE 1890 g
Lagan i osvježavajuć klasik među 
desertima – nježna torta od sira na 
hrskavoj podlozi od keksa. Kremasta 
tekstura i suptilna svježina čine je 
savršenim izborom za ljubitelje 
jednostavnih i profinjenih okusa
14 šnita

54,00€
Cijena na 16. 9. 2026.: 54,00 €

Cijena na 16. 9. 2026.: 54,00 €

Cijena na 16. 9. 2026.: 54,00 €

Cijena na 16. 9. 2026.: 54,00 €

7

1736

137

378



9. TORTE JE POTREBNO NARUČITI NAJMANJE 10 DANA UNAPRIJED

AMÉLIE 2100 g
Izvrsna torta s kremom od vanilije i 
šumskog voća i korama od badema
14 šnita

AMÉLIE NOISETTE 2100 g
Puni užitak prženog lješnjaka kako u kremi 
tako i u korama
14 šnita

54,00€

54,00€

MADEMOISELLE 2100 g
Krema od borovnica i vanilije s biskvitom 
od rolada s džemom od malina
16 šnita

62,00€

NATHALIE 1960 g
Mascarpone krema s okusom cappuccina,   
koju upotpunjuje sočne višnje s cimetom i 
biskvit od čokolade s lješnjacima
14 šnita

54,00€
Cijena na 16. 9. 2026.: 54,00 €

Cijena na 16. 9. 2026.: 54,00 €

Cijena na 16. 9. 2026.: 54,00 €

Cijena na 16. 9. 2026.: 62,00 €

137

7813

378

173



10.

TORTE JE POTREBNO NARUČITI NAJMANJE 10 DANA UNAPRIJED

USLUGA, COUVERT I POREZ URAČUNATI SU U CIJENU JELA. SVE CIJENE IZRAŽENE SU U EURIMA. Poštovani gosti, svoje prigovore ili 
pohvale možete proslijediti na E-mail adresu: prigovori-potrosaca@ktc.hr ili na Poštansku adresu: KTC d.d., Nikole Tesle 18, 

Križevci ili na Fax: 048/628-609. 

LA POIRE 2400 g
Torta spaja hrskavu amaretti podlogu sa 
sočnim karameliziranim kruškama 
obogaćenima toplim, profinjenim notama 
tonke. Nježna krema od ricotte i meda 
zaokružuje ovu skladnu kombinaciju, 
pružajući lagan, kremast i elegantan 
završetak
16 šnita 62,00€

MOUSSE AU CHOCOLATE 2400 g
Lagani i prozračni mousse koji spaja 
bogatstvo dviju vrsta čokolade u 
savršeno uravnotežen okus. Nježna 
tekstura koja se topi u ustima čini ovu 
tortu elegantnim izborom za svakog 
ljubitelja čokolade
16 šnita

62,00€

62,00€

MARIE1750 g
Osvježavajuća krema od limuna s 
mascarpone sirom, te kremom od pistacija
16 šnita

Cijena na 16. 9. 2026.: 62,00 €

Cijena na 16. 9. 2026.: 62,00 €

Cijena na 16. 9. 2026.: 62,00 €

Normative zatražite kod našeg osoblja.

3781

713

1378



